
〒153-0043 東京都目黒区東山1-6-7 1F  Tel. 03-3792-5292 （営業時間／PM5：00～AM5：00）
HP  http://www.bar-sawa.net/　facebook  https://www.facebook.com/sawa.bar

有限会社サイズ
編集工房XYZ
HIDEAWAYS株式会社

企画・運営・プロデュース 協力Red rose

Wine Seminar

Red rose 前代未聞の希少で貴重なテイスティング＆セミナー  2 0 2 0

2020年 Vol.1

〒153-0051  
東京都目黒区上目黒3-3-15
（日比谷線 中目黒駅 徒歩2分）3／14

ウィスキー造りの現場からのメッセージ

SAT

会場／上三町会会館 会　　員

ビジター

10,000円
12,000円

参 加 費

定員50名様
先着順・予約制
裏面申込書にてご予約ください

17:00～20:00

第42回Redroseセミナー

●40年支持される理由は、原料、発酵、蒸留、貯蔵、ブレンドのこだわりにあり
●世界へ挑戦する「麹リーディングカンパニー」が生み出す熟成焼酎とは
●三和酒類が誇る「クラフト（醸造技術・酒類商品開発）」の中身

世界を魅了する“麹スピリッツ”に
人間力で挑む三和酒類とは

滋賀でたった1人で作る
ポットスチルのラム酒造り

坂口正明
サントリースピリッツ（株）　商品開発研究部　スペシャリスト

下田雅彦 
三和酒類株式会社 代表取締役社長

竹内義治
ナインリーヴス 竹廣㈱ 代表取締役

松本真一郎
三和酒類株式会社 商品開発課

井元勇介
三和酒類株式会社 三和研究所

Tasting menu

Tasting menu

Tasting menu

サントリーで蒸留を３０年見つめてきた
坂口正明が語る蒸留の全て
●単式蒸留器と連続式蒸留機の仕組みと違い
●蒸留器（機）別に紹介する世界の蒸留酒
●単式蒸留器から連続蒸留機に進化するきっかけとなった 「単式精留蒸留機（ポットレクチ）」とは

テイスティングサンプル３～4点

当日のお楽しみ

8種類の本格焼酎

コアントロー
グランマルニエ

アルマニャクブランデー
コニャックブランデー

レギュラータイプ、プレミアムタイプ
限定品、貯蔵タイプ



Red rose

りそな銀行  中目黒支店  
（普）1306711  Red rose 新谷茂子

※入金確認順に正式受付しますので、申込時期が早くても入金確認ができなければ、満席になり次第受付をお断りする場合があります。
※受付時にお名刺をご提示いただけると円滑に受付できますのでご協力をお願い致します。
※お席に限りがございますので先着順とさせていただきます。

お問い合わせ

❶

〒153-0043 東京都目黒区東山1-6-7 1F
Tel. 03-3792-5292 （営業時間／PM5：00～AM5：00）
ホームページ  http://www.bar-sawa.net/
フェイスブック https://www.facebook.com/whiskywinebarsawa
協力／有限会社サイズ、編集工房XYZ、HIDEAWAYS株式会社

企画・運営・プロデュース

Tel. 03-3792-5292 （営業時間／PM5：00～AM5：00）

（Bar SAWA 内）
中目黒

東急東横線・日比谷線

至新宿

至五反田

山
手
通
り

目
黒
川

東急ストア

西武
信用金庫

上島珈琲店

りそな銀行

Bar SAWA

会 場
上三町会会館

（目黒区上目黒3-3-15）

ASH ルームピア

上三町会会館
 〒153-0051  東京都目黒区上目黒3-3-15（日比谷線 中目黒駅 徒歩2分）会場案内
（正面出口 改札を出て左に直進。不動産屋ルームピアと、りそな銀行の間の通りを入ってすぐ左の建物 ）

2020年 Red rose セミナー年間スケジュール

申込方法

上記申込書にご記入・撮影の上、メール添付でお申し込みください。
電話でのお申し込みも受け付けております。 ❷ お申し込み後、各回前日までに

参加費をお振り込みください。

03-3792-5292
メールで

電話で

barsawa1985@gmail.com
受付時間／PM5：00～AM5：00

参加費
振込先

申し込み締切

各回前日まで

申　込　書

お名前

メールアドレス
（パソコン・携帯いずれも可）

※複数名でのご参加の場合は
　「参加者全員のお名前」をご記入ください。

ご住所

電話番号（携帯電話可） ̶

@

̶

□□□-□□□□

※Vol.1からVol.5まですべての参加をご希望の方は、1回あたりの参加費が会員10,000円、ビジター12,000円となります。参加回（ご希望の回に○をつけてください）

第42回 3/14
会　　員/10,000円
ビジター/12,000円

第43回 5/13
会　　員/10,000円
ビジター/12,000円

第44回 7/26
会　　員/10,000円
ビジター/12,000円

第45回 10/4
会　　員/10,000円
ビジター/12,000円

第46回11/11
会　　員/10,000円
ビジター/12,000円

3／14（土）
第42回

5／13（水）
第43回

7／26（日）
第44回

10／4（日）
第45回

11／11（水）
第46回

17:00～20:00

17:00～20:00

17:00～19:00

19:00～21:00

19:00～21:00

サントリースピリッツ（株）  
商品開発研究部  スペシャリスト坂口正明

下田雅彦
竹内義治

堅展実業株式会社　代表取締役社長

堅展実業株式会社　厚岸蒸溜所チーフブレンダー

明石酒類醸造株式会社　代表取締役

ニッカウヰスキー(株) 技術開発センター所長細井健二
輿水精一 サントリースピリッツ（株） 名誉チーフブレンダー

株式会社 ベンチャーウイスキー 秩父蒸溜所
プロダクションチーフ渡部正志

樋田恵一
立崎勝幸
米澤仁雄

三和酒類株式会社代表取締役社長

ナインリーヴズ 代表

TOKYO ALEWORKS製造・品質管理責任者

（元）サントリー白州・山崎工場長　
（前）洋酒技術研究会会長嶋谷幸雄

ボブ・ストックウェル

田中城太 キリンビール株式会社
マーケティング部
商品開発研究所 マスターブレンダー


